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PRESSEMELDUNG  

Mit Kutsche und Picknickkorb durch die Holsteinisch e Schweiz  

Entspannter Kurzurlaub zum Jahresbeginn 
 

„Im Kaminzimmer der Ole Liese die Winterruhe der Ostsee 

genießen“  

© Ole Liese – für Download auf STRG-Foto gleichzeitig 

klicken 

 

Unberührte Naturlandschaft der Holsteinischen Schwe iz lädt Romantiker ein – 

traditionelles Frühlingserwachen im Adels-Ort Gut P anker am 19. und 20. März 

2011 – fürstlich übernachten in der „Ole Liese“, au sgezeichnet vom Guide Miche-

lin, Gault Millau, und Schlemmeratlas 2011 –  attra ktive Winterraten ab 79 Euro 

pro Zimmer und Nacht – weitere Informationen und Üb ernachtungsanfragen über 

www.ole-liese.de  oder telefonisch unter 04381-90690 

Gut Panker, 17. Januar 2011. Was könnte entspannter sein, als mit einem gemütlichen 

Kurzurlaub das neue Jahr anzugehen? Die Holsteinische Schweiz, der größte Natur-

park Schleswig-Holsteins, bietet sich geradezu hierfür an. Der sanfte Norden ist für 

Romantiker, aber auch Individual- und Aktivurlauber geeignet.  

Im historischen Gasthaus „Ole Liese“ auf Gut Panker, nur wenige Kilometer vom Ost-

seestrand der Hohwachter Bucht entfernt, tauchen Erholungssuchende ein in eine ro-

mantische Welt aus Tradition, Noblesse und Natürlichkeit. Das aktuell vom Gault 

Millaut, Guide Michelin und Schlemmeratlas 2011 empfohlene familiengeführte Hotel 

im Landhausstil bietet Spontanurlaubern diverse Angebote für einen gelungenen Kurz-

aufenthalt. Herzliche Gastgeber, familiäre Atmosphäre und eine ambitionierte Küche 

erwarten die Gäste.  

Wer seine Liebsten überraschen möchte, reserviert eine einstündige romantische Kut-

schenfahrt durch die unberührte Naturlandschaft der Holsteinischen Schweiz. Mit dem 

fürstlichen „Ole Liese“-Picknickkorb, gefüllt mit einer 1/2 Flasche Weiß- oder Rotwein, 

einer Flasche Mineralwasser und mediterranen Köstlichkeiten, ist das Herz des Aller-

liebsten noch einmal gewonnen.   
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Frühlingserwachen unter Adligen 

Wer den Beginn der milderen Jahreszeit im Norden erleben möchte, ist beim traditio-

nellen Frühlingserwachen am 19. und 20. März 2011 auf Gut Panker genau richtig. Der 

malerische kleine Ort mit seinen 80 Einwohnern, der heute noch im Besitz der Adels-

familie von Hessen ist, lädt auf eine kulturelle Entdeckungstour durch die vielen kleinen 

Läden und Galerien auf dem Gut ein. Die neue Saison wird mit vielen attraktiven An-

geboten aus dem Bereich Landleben eröffnet. So können Gäste originelle und handge-

fertigte Mitbringsel – ob Möbel, Wohnaccessoires, alles für den Garten oder Mode aus 

Panker – ergattern.    

Die Übernachtungsraten in der „Ole Liese“ starten ab 79 Euro im Einzelzimmer und ab 

99 Euro im Doppelzimmer pro Nacht. Ein köstliches Landhausfrühstück und die Sau-

nanutzung sind im Preis inklusive. Im Kaminzimmer lässt sich der Tag bei einem frisch 

gebrühten Tee im Samowar gemütlich ausklingen. Auf Wunsch kann Halbpension mit 

einem Drei-Gänge-Abendessen und Apéritif sowie eine Verwöhnmassage ab 32 Euro 

pro Person dazu gebucht werden. Zahlreiche Arrangements wie „Ole Liese kurz und 

gut“, „Ostholstein erleben“ oder „Ole Liese Golfpartie“ stehen ebenso zur Auswahl.  

Weitere Informationen sind online über www.ole-liese.de, telefonisch unter 04381-

90690 oder per E-Mail an info@ole-liese.de erhältlich. 


