,,Ole Liese” — Genuss zu jeder Jahreszeit
Auch die kalte Jahreszeit lockt Besucher nach Gut Panker

Das historische Gasthaus ,Ole Liese“ auf Gut Panker bleibt auch in der kalten
Jahreszeit ein Ausflugsziel flir Besucher aus der Region. Zwischen Mittwoch und
Sonntag verwéohnt das Hotel und Restaurant seine Géste mit bodenstédndiger und
unkomplizierter Kiiche. Mastersommelier und Fernsehmoderator Hendrik Thoma am
14. November 2009 und das Weingut Prinz von Hessen am 12. und 13 Dezember 2009
sorgen fiir zusétzliche Glanzlichter in der Vorweihnachtszeit. Weitere Informationen
und Buchungen (iber www.ole-liese.de .

Gut Panker, 27. Oktober 2009. Die Region Ostholstein hat sich mit einem zauberhaften
Sommer von seiner schénsten Wetterseite gezeigt. Jetzt halt der Herbst Einzug in der
Holsteinischen Schweiz und das Laubwerk der dichten Walder farbt sich wunderbar bunt.

Gerade zu dieser Jahreszeit lohnt sich fir Bewohner aus der Region ein Besuch des Uber
200 Jahre alten historischen Gasthauses ,Ole Liese® auf Gut Panker. Das Ausflugsziel —
direkt an der Ostsee zwischen der alten Kaufmannsstadt LUtjenburg und Schénberg gelegen
— ist ideal fUr diejenigen, die einen ruhigen Tag abseits der Stadt und des Alltagsstresses
genieBen moéchten. In diesem Jahr 6ffnet die ,Ole Liese” erstmals im November ihre Pforten
und ladt zudem wdchentlich zwischen Mittwoch und Sonntag zu einem ersten
Weihnachtseinkauf durch die kleinen Geschafte auf dem Gut ein.

Ob bei Kaffee und Kuchen nach einem langen Spaziergang am Wochenende, beim
behaglichen Abendessen in der urigen Gaststube des Hauses oder ein stimmungsvolles
Candle-Light-Dinner im neu geschaffenen Restaurant ,1797“ — fir jeden Anlass halt die ,Ole
Liese” ein passendes Angebot bereit.

Gourmets und Weinliebhaber kommen in dieser Jahreszeit gleich zweimal auf ihre Kosten.
Am 14. November 2009 gastiert Mastersommelier und Fernsehmoderator Hendrik Thoma in
der ,Olen Liese“. Im Gepack hat er die mehrfach geadelten Weine des italienischen
Spitzenweingutes Poggio Antico sowie deren charmante Winzerin Paola Gloder Montefiori.
Ob Wine Spectator, Gambero Rosso oder Robert Parker — die Rotweine des Weingutes
zdhlen zu den besten Tropfen, die die Toskana zu bieten hat. Der Preis fur die Teilnahme an
diesem Abend betragt pro Person 145 Euro — inklusive Weine, Mineralwasser, Kaffee und
dem begleitenden Mend.

Ein weiteres Weinhighlight wartet im Dezember auf die Besucher des historischen
Gasthauses. Am 12. und 13. Dezember 2009 findet die traditionelle Weingala statt. In
Zusammenarbeit mit Dr. Clemens Kiefer, Weingutsdirektor, und Daniela Schoel von Flora
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Magica ladt das Team der ,Olen Liese” seine Gaste auf eine Reise durch die von Riesling-
Gewachsen gepragten Weinkeller des Prinzen von Hessen ein. Die Teilnahme an der
Veranstaltung kostet 75 Euro pro Person und beinhaltet die Weine, Mineralwasser, Kaffee
sowie das begleitende 5-Gange-Mend.

Eine rechtzeitige Anmeldung flir beide Veranstaltungen wird aufgrund der begrenzten
Teilnehmerzahl empfohlen.

Die Gastgeber Birthe und Oliver Domnick stehen auch individuell fir die Absprache von
Hochzeitsgesellschaften und Firmenveranstaltungen zur Verfigung. Die 20 individuell
eingerichteten Zimmer im Landhausstil erméglichen auch eine Feier bis in die frihen
Morgenstunden. Die Zimmerpreise starten im Winterhalbjahr bei 95 Euro im Einzel- und 125
Euro im Doppelzimmer inklusive Frihstlick und Nutzung des Saunabereiches. Wohltuende
Massagen sind gegen Aufpreis individuell buchbar.

Offnungszeiten Restaurant ,,Ole Liese* im Winter:
Mittwoch bis Freitag ab 18.00 Uhr, Wochenende und Feiertage ab 12.00 Uhr

Offnungszeiten Restaurant ,,1797 (ab dem 17. Dezember 2009):
Donnerstag bis Samstag ab 18.00 Uhr, Sonntag ab 12.00 Uhr.

Weitere Informationen sind online tber www.ole-liese.de, telefonisch unter 04381-90690
oder per E-Mail an info@ole-liese.de erhéltlich.
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